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В России начались 
«Дни российских вин»
15 апреля в Москве состоя-
лось торжественное открытие 
весеннего этапа Всероссий-
ской акции «Дни российских 
вин», который продлится с 15 
апреля по 31 мая.
Акция «Дни российских вин» орга-
низована Минпромторгом России, 
Минсельхозом России и Роскаче-
ством и проходит при поддержке 
Ассоциации виноградарей и вино-
делов России, Российской ассо-
циации экспертов рынка ритейла 
и Россельхозбанка. Мероприятие 
призвано поддержать отечествен-
ных производителей качественного 
вина, выделив их на полке ритейла, 
а также познакомить потребителей 
с российскими винами, которые 
заслуживают внимания.

Качество российского вина растет год 
от года, вместе с этим расширяется ас-
сортимент и присутствие отечествен-
ных вин на полках магазинов. Опросы 
показывают, что практически 70% 
россиян считают одной из ключевых 
характеристик российского вина его 
хорошее качество. При этом четверть 
потребителей недостаточно хоро-
шо знакомы с винами российского 
производства или не знают их совсем. 
Поэтому особенно важно продолжать 
работу по популяризации и продвиже-
нию отечественного виноделия, и ак-
ция «Дни российских вин» – ключевое 
мероприятие в этом направлении.

Акция – одна из мер государственной 
поддержки отрасли. В числе других 
мер – проект по разработке стандар-
та для винных карт с расширенным 
присутствием в них российских вин, 
законопроект «Российская полка» 
и др.

«Дни российских вин» проходят уже 
седьмой год. На старте акции в ней 
принимали участие не более 5 торго-
вых сетей, а к 2024 году количество 
участников превысило 15.

(Продолжение на стр. 6)

Когда у предприятия полу-
вековая история, говорить 
о нем хочется часами и со 
многими. Мы так и сделали, 
пообщавшись с теми, для 
кого «Таманская винная 
компания» (ТВК-Кубань) – не 
просто работа, а образ жизни. 
Собеседниками газеты Wine 
Weekly стали исполнитель-
ный директор винодельни 
Виталий Аксаний и главный 
технолог Вячеслав Данилов.

Виталий Аксаний: о том, как все 
начиналось
«Через год у «ТВК-Кубань»  юбилей. 

И это одна из немногих компаний на 
Кубани, которые могут похвастать-
ся долголетием. В советское время 
в Краснодарском крае строилось много 
заводов по переработке винограда. В 
станице Старотитаровской Темрюкско-
го района в 1970 году открыли перера-

батывающий пункт, который в послед-
ствии и вырос в «ТВК-Кубань». 

В истории завода были разные перио-
ды.  И только когда им занялись люди, 
увлеченные идеей создавать качествен-
ное отечественное вино, предприятие 
возродилось и начало развиваться, как 
говорят, в ногу со временем.

Сегодня «ТВК-Кубань» – винодельня 
полного цикла производства. У нас 
есть собственные виноградники, тех-
нологичное оборудование, стальные 
емкости для вина с регулировкой тем-
пературы, линии розлива и, конечно, 
новые технологии виноделия. А еще 
– огромный производственный потен-
циал. Мощность завода 120 млн л вина 
в год. И мы уверенно идем к тому, чтобы 
в ближайшие годы выйти на эту цифру». 

Вячеслав Данилов: о нынешних 
возможностях
«Мы готовы к  расширению рынка. 

С  2019 года компания планомерно 

закупает новое оборудование, увели-
чивает площади виноградников и парк 
для хранения виноматериала. К при-
меру, у  нас появилась возможность 
применения азота, защищающего вино 
от окисления, регулярно обновляются 
насосы и фильтры, модернизируются 
линии розлива. Мы производим около 
30 млн л вина, но в течение полугода 
способны увеличить этот объем вдвое. 
Для этого нужно сырье.
Сейчас у  нас порядка 1000 га ви-

ноградников в  Краснодарском крае, 
а  также дополнительно мы приобре-
таем виноград в других регионах Рос-
сии. Также ежегодно мы закладываем 
новые виноградники, чтобы увеличить 
объемы собственного сырья». 

О балковых винах
«Европейский виноматериал, по-

падая в  Россию, становится сырьем 
для производства не вина, а  винных 

напитков, – говорит директор. – Это 
неинтересный для нас путь развития». 
«Мы отказались от производства 

винных напитков из импортного сырья, 
– продолжает технолог. – Выпускаем 
вино из отечественного винограда 
и продаем его в России и странах СНГ». 

Вячеслав Данилов: о сортовых 
предпочтениях
«Исторически сложилось, что пер-

венство за европейскими сортами. 
Мы работаем с  Каберне Совиньон, 
Каберне Фран, Мерло, Пино Гри, Би-
янка, Совиньоном Блан, Шардоне. Но 
в  последние 10 – 15 лет обозначи-
лась новая тенденция. Потребитель 
хочет чего-то уникального, нового 
и  близкого менталитету. Поэтому мы 
используем автохтоны с собственных 
виноградников.

 «ТВК-КУБАНЬ»:
ТЕРРУАР, ЛЮДИ И МОРЕ ВИНА

Исполнительный директор винодельни 
«ТВК-Кубань» Виталий Аксаний

Главный технолог винодельни 
«ТВК-Кубань» Вячеслав Данилов
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(Продолжение. Начало на стр. 5)
В России начались 
«Дни российских вин»
Задействованы магазины разных 
форматов: дискаунтеры, супермарке-
ты, гипермаркеты, специализирован-
ные магазины-винотеки, магазины 
беспошлинной торговли, крупнейшие 
розничные сети, среди которых 
«Перекресток», «Пятерочка», «Ашан», 
«Лента», «О’КЕЙ», «Азбука вкуса» 
и другие. В общей сложности поряд-
ка 25000 торговых точек.

Магазины, участвующие в акции, 
будут отмечены специальной сим-
воликой. Формат участия в акции 
и сроки ее проведения каждая 
торговая сеть или магазин определя-
ет самостоятельно. В рамках акции 
«Дни российских вин» покупателей 
ждут презентации вин российского 
производства, специальные условия 
покупки, скидки, дегустации и кон-
курсы. Информация о проведении 
акции будет размещаться по адресу:

https://rskrf.ru/vgr/drv/

(Продолжение. Начало на стр. 5)

11 апреля в Санкт-Петербурге 
прошел IV открытый конкурс 
знатоков российских вин  
Russian Wine Trophy – 2024, 
в котором приняли участие 32 
конкурсанта.

Участникам предстояло проверить 
свои силы в  3 заданиях: слепой де-
густации сетов белых и  красных вин 
(по 6 образцов в  каждом) и  теоре-
тическом тесте (25 вопросов). 10 
вопросов теста были представлены 
Telegram-каналом Wine Quiz Club, ко-
торый выступил интеллектуальным 
партнером конкурса.

Трое финалистов  определялись по 
сумме балов, полученных за 3 зада-
ния. В итоге лучшим знатоком рос-
сийских вин по версии Russian Wine 
Trophy – 2024 стала Наталья Боль-
шакова («Академия вина»”, школа 
вина «Миллезим»). Отметим, что На-
талья также показала самый высокий 

результат в  слепой дегустации крас-
ных вин: точно определила сортовой 
состав всех 6 образцов!  
Второе место занял Сергей Смазнов 
(ТД «Абрау- Дюрсо»).  Третьей стала 
Ксения Скарлыгина (Петербургская 
ассоциация сомелье) – 64 балла.

Лучший результат в  слепой дегуста-
ции белых вин оказался у  Никиты 
Казаринова (ресторан «На вина»), 
с  теоретическим тестом лучше всех 
справился Александр Александров 
(Петербургская ассоциация соме-
лье).

Участники конкурса Russian Wine 
Trophy – 2023, занявшие с 1-10 места:
1-е место – Наталья Большакова  
(«Академия вина», школа вина «Мил-
лезим») – 71,5 балл
2-е место – Сергей Смазнов («Абра-
у-Дюрсо») – 69,5 баллов
3-е место – Ксения Скарлыгина (Пе-
тербургская Ассоциация Сомелье) – 
64 балла
4-е место – Ткаченко Алексей (проект 
«О винах России с любовью») – 58,5 
баллов
5-е место – Антон Сириченко (компа-
ния «Интегра») – 56,5 балла
6-е место – Александр Александров 
(Петербургская Ассоциация Сомелье) 
– 56 балла
7-е место – Инна Артемова (DP-Trade) 
– 55,5 баллов
8-е место – Алексей Савинов (Русский 
винный бар «Есенин») – 54 балла
9-е место – Владислав Ткаченко (вин-
ный бутик «Русское вино») – 52 балла

10-е место – Мария Стюфф (винный 
бутик «Русское вино») – 51 балл
Дегустационный сет «Белые вина»
Brut d’Or Riesling 2021, «Абрау-Дюрсо»
Кюве Карсов белое 2021, «Шато ле 
Гран Восток»
Алиготе Лимитированная серия 2019, 
«Усадьба Перовских»
Шардоне 2022, «Абрау-Дюрсо»
Сибирьковый 2023 «Винодельня Ве-
дерниковъ»
Магнетизм Ркацители Оранж 2021, 
«Завод Марочных вин Коктебель»
Дегустационный сет «Красные вина»
Pinot Noir «Привет, Андрей!» 2020, 
«SNT Winery» и Евгений Шамов
Каберне Фран 2018, «Бюрнье»
Крепость Саркел Цимлянский Черный 
2019, «Цимлянские вина»
Саперави 2020, «Нестеров Winery»
Дикари Каберне Фран 2020, «Шато 
Пино»
Каберне Совиньон Резерв 2017, «Аль-
ма Велли»

В САНКТ-ПЕТЕРБУРГЕ НАЗВАЛИ ЛУЧШИХ ЗНАТОКОВ РОССИЙСКИХ ВИН

Я уже несколько лет работаю с Крас-
ностопом, Гечеи Заматошем, Достой-
ным, но нужно время, чтобы понять 
возможности сортов, их потенциал, 
перспективы. Я прощупываю их, 
изучаю, экспериментирую с примене-
нием в игристых и жемчужных винах. 
В ближайшее время рассчитываю 
удивить винный мир интересными 
результатами». 

Виталий Аксаний: об ассорти-
менте вин «ТВК-Кубань 
«У нас гибкая матрица линеек. Она 

зависит от ситуации на рынке и  за-
просов покупателей. Исходя из этого 
рождается концепция производства 
будущего вина. Конечный продукт 
подразумевает достойное качество, 
к какой бы ценовой категории он ни 
принадлежал. Это залог повторной 
покупки. Если первую бутылку продает 
этикетка, то вторую – вкус вина. 
И чем выше его уровень, тем оно 

дороже. 
Вина для более взыскательных по-

требителей мы выпускаем не в очень 
больших объемах. Это линейки вы-
держанных вин Reserve  и  Vintage. Мы 
стремимся не столько выпускать боль-
шой объем премиальных вин, сколько 
усовершенствовать и  обогатить их 
характеристики и  потребительские 

свойства. Здесь лучший помощник 
– дубовая бочка. Для выдержки мы 
используем разную древесину и сроки 
до 12 месяцев».

Вячеслав Данилов: о новинках 
«Шато Двуморье»
«Последний год мы усиленно работа-

ем над производством игристых вин 
«Шато Двуморье». Они воплощают 
в  себе лучшее, что может дать ви-
ноград, созревающий в  уникальном 
терруаре, там, где встречаются два 
моря – Черное и Азовское. Под именем 
«Шато Двуморье» мы выпускаем белые 
и  розовые полусухие и  полусладкие 
игристые, а также брюты. Это линейка, 
призванная создавать и  продлевать 
праздник. Свежие, приятно фруктовые, 
умеренно плотные вина, способные 
конкурировать с просекко. 
В январе состоялся релиз петнатов, 

над которыми мы работали последние 
несколько лет. Это сортовые игристые: 
белое Шардоне, розовое Пино Нуар 
и  красное Мерло. Мы предугадали 
мировой тренд, который только сфор-
мировался, и  подготовились к  нему 
настолько основательно, что петнаты 
мгновенно стали хитами и  лидерами 
продаж. 
В перспективе под брендом «Шато Дву-

морье» будут выпускаться и тихие вина.
Также мы разработали природное по-

лусладкое вино на основе Красностопа 

и  Саперави. Это удивительная вещь, 
которая на старте выйдет лимитиро-
ванным тиражом. Надеюсь, совсем 
скоро мы пройдем все процедуры 
регистрации и релиз природного по-
лусладкого под брендом «Шато Двумо-
рье» состоится в ближайшее время». 

Виталий Аксаний: о винном 
туризме
«Туризм – желаемый и нужный для нас 

этап развития. Мы работаем с туристи-
ческим комплексом гостиниц и  мест 
отдыха в Краснодарском крае. Отды-
хающие приезжают к  нам на экскур-
сии, чтобы узнать, как создается вино, 
насколько это сложный и трудоемкий 
процесс, убедиться, что в виноделии нет 
случайных людей, и конечно, продегу-
стировать нашу продукцию.
Мне кажется, такие маршруты – заме-

чательное решение для туристической 
отрасли. Люди получают не только 
необычные впечатления и  полезные 
знания, но буквально постигают кон-
цепцию и  философию винодельни. 
По моим наблюдениям, дегустации на 
предприятии, хоть и  требуют опреде-
ленной организации, проходят более 
душевно, насыщенно и эмоционально. 
Поэтому мы планируем построить 
специальный дегустационный зал. 
Чтобы гостям было еще интереснее 
побывать у  нас, коллекционируем 
старинное винодельческое оборудо-
вание – прессы, секаторы, рычажные 

ножницы, деревянные ведра и другой 
виноградарский инвентарь. Это будет 
историческая экспозиция под открытым 
небом, которая наглядно расскажет 
посетителям, как менялась индустрия 
производства вина, ее технологии 
и возможности, как трансформировался 
дизайн этикеток и  пробок. В общем, 
будет чем украсить ленту соцсетей».

О планах на ближайшие 5 лет
«Наши маркетологи пристально сле-

дят за винным рынком и быстро реаги-
руют на его изменения, – рассказывает 
Вячеслав. – Как бы ни развивался 
рынок в ближайшее время, мы суме-
ем адаптировать производство под 
его требования. В ближайшее время 
планируем расширить линейки наших 
вин. Это будут легкие, освежающие, 
гастрономичные белые сухие и полу-
сухие вина из Совиньона, Рислинга, 
Пино Гри и Пино Блан».
«Для меня важно, чтобы российский 

потребитель обладал знаниями, кото-
рые помогут ему выбрать качествен-
ный продукт из огромного ассорти-
мента винной полки, – подытоживает 
Виталий. – И задача «Таманской вин-
ной компании» этот продукт создать. 
Вино должно соответствовать ожи-

даниям и  возможностям покупателя, 
поэтому наши усилия направлены на 
то, чтобы в  коллекции «ТВК-Кубань» 
были бренды, отвечающие современ-
ным запросам».
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